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n’a été aussi sûr.
Jamais un oeuf 
n’a été aussi sûr.

Œufs en coquille
Pasteurisés

  Ceux que nous
    voulons protéger:
  Ceux que nous
    voulons protéger:

    Sécurité alimentaire 
moderne et garantie 
    Sécurité alimentaire 
moderne et garantie 

Idéal pour...

 Enfants
  Seniors 
   Secteur hospitalier

    Buffets/Catering
     Fastfood
Cuisine de collectivité
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L’œuf en toute confiance
dans sa coquille !
L’œuf en toute confiance
dans sa coquille !

Unique en Europe

      Sécurité alimentaire
Goût délicieux...

Le goût authentique

Lodewijckx a développé en collaboration avec quelques partenaires externes, 

entre autre l’Université de Louvain, un processus industriel pour la 

production d’œufs pasteurisés. 

Lors de la pasteurisation les Salmonelles sont attaquées 

jusqu’au cœur de l’œuf. 

La coquille est également rendue stérile. 

Œuf à la coque: saveur exquise

  Œuf sur le plat: un jaune coulant

Mayonnaise: 
 fraîchement faite maison


